Bcem npuser!
MBI ceroiHs rOTOBUM OKPOLIKY. 3[1ECh y HAC CBapeHa KapTOIlKa, CBEXKHI Orypell.

Bapénrie siina, kapoonar®. Ho kap6oHaT* MO)KHO 3aMEHUTH JTUOO BETUMHOM, MO0 Konbacoi. Ho
HaJ0 CKa3aTh, YTO OT BKyca KOJI0ACHI HJIM BETYUHBI WM KapOOHATa 3aBHCUT BKYC OKPOIIKH B IIEJIOM.
[ToTOMy HY)KHO BBIOMpPATh OYEHb BKYCHBIN MPOAYKT BOT 3TOT HMEHHO, MSICHOM.

3neck y HaC 3€JIeHbIHN 3€eJeHb, JIYK, YKPOII, pemyaThlil JyK U peruc no xenanuio. Ceroans 1o0aBuM,
MIOTOMY YTO OH €CTh, HO B IPUHIIUIIE MOXKHO U 0€3 HEro, OUeHb BKYCHO nosy4yaeTcs. Haunnaem yxe
pe3ath MenkuMu Kyoukamu. Ceifuac Bce MOKaxy.

Ho simuko MbI oTnaaum cobakam. Moum JIF0OMMBIM, 1a. AKKypaTHO. AKKypaTHO Oepu. Mosozerr.
Kymraii. Bor Tak Bce nopesano. 1 npocro nepememnbaem.

Jlo6aBuna HeMHOXKKO MaiioHe3a. [loconmmia. Bot Takas kpomika ¢ kBacom™*. Ho st ee em mo-apyromy.
Ceituac nmokaxy kak. Tak, BoT nosnydaercs kpouka. [Toconuna ee. Maitones. U npocto 3aimBaro
BOJI0M. MOXXHO elie 100aBUTh HEMHOTO YKCYcCa.

s1 €M TaK
[Ipumeyanue -

Kap6onar* - poccuiickuii 1eTMKaTECHBIN MSCHOM POAYKT, YIOTPEOJISIEMbI B XOJIOJHOM BH/JIC.
KBac** TpaguiiMOHHBIN CIABSIHCKUHN M OANTHHCKHIA KHCIIBIA 0€3aIKOTOJIbHBIN HAITUTOK.

Hi all!
Today we are preparing okroshka. Here we have boiled potatoes and fresh cucumber.

Boiled eggs, carbonate*. But carbonate* can be replaced with either ham or sausage. But it must be
said that the taste of okroshka as a whole depends on the taste of sausage or ham or carbonate.
Therefore, you need to choose a very tasty product, this one, meat.

Here we have green herbs, onions, dill, onions and regis as desired. Today we will add it, because it is
there, but in principle you can do without it, it turns out very tasty. We are already starting to cut into
small cubes. Now I'll show you everything.

But we will give the eggs to the dogs. My favorites, yes. Carefully. Take it carefully. Well done. Eat.
This is how everything is cut. And just mix.

I added a little mayonnaise. | added some salt. Here's a crumb with kvass**. But I eat it differently.
Now I'll show you how. So, here it turns out to be a crumb. I salted it. Mayonnaise. And I just fill it
with water. You can also add a little vinegar.

I eat like this
Note -

Carbonate* is a Russian gourmet meat product, consumed cold.
Kvass** is a traditional Slavic and Baltic sour non-alcoholic drink.




jHola a todos!
Hoy estamos preparando okroshka. Aqui tenemos patatas hervidas y pepino fresco.

Huevos cocidos, carbonato*. Pero el carbonato* se puede sustituir por jamoén o salchicha. Pero hay
que decir que el sabor de la okroshka en su conjunto depende del sabor de la salchicha, del jamoén o
del carbonato. Por tanto, hay que elegir un producto muy sabroso, este, la carne.

Aqui tenemos hierbas verdes, cebollas, eneldo, cebollas y regis al gusto. Hoy lo anadiremos, porque
esta ahi, pero en principio puedes prescindir de ¢, resulta muy sabroso. Ya empezamos a cortar en
cubos pequefios. Ahora te mostraré todo.

Pero les daremos los huevos a los perros. Mis favoritos, si. Con cuidado. Témalo con cuidado. Bien
hecho. Comer. Asi se corta todo. Y simplemente mezclar.

Le agregué un poco de mayonesa. Agregué un poco de sal. Aqui tienes una migaja con kvas**. Pero lo
como diferente. Ahora te mostraré como. Entonces, aqui resulta ser una migaja. Le puse sal.
Mayonesa. Y simplemente lo lleno de agua. También puedes afiadir un poco de vinagre.

yo como asi
Nota -

El carbonato* es un producto carnico gourmet ruso que se consume frio.
Kvas** es una bebida agria sin alcohol tradicional eslava y baltica.
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